
 

Birra in stile India Pale Ale:  6% alc. Ale 
(alta fermentazione).

Storia:
Storica birra ambrata del nostro Birrificio, la 
Lipa viene prodotta per la prima volta nel 
2008, per omaggiare Luigi Negrelli, nato 
proprio nella nostra Valle di Primiero alla 
fine del 1700 e noto per aver contribuito al 
progetto per la realizzazione del Canale di 
Suez.
Gli inglesi, con lo scopo di esportare la birra 
verso l’India agli inizi del 1800 e costretti 
a circumnavigare l’Africa, per evitare il 
conseguente deterioramento causato dal 
lunghissimo tragitto, iniziarono ad utilizzare 
maggiori quantità di luppolo durante tutte le 
fasi della produzione. Da qui nasce questo 
particolare stile di birra, caratterizzato da 
grande aromaticità e corposità, le stesse 
inconfondibili qualità che ritroviamo nella Lipa.

Lipa: Birra ambrata, corposa, dal profumo 
resinoso e dal gusto amaro e consistente.
IBU: 58  EBC: 24   6% alc.

Abbinamenti Consigliati:
La Lipa si abbina a piatti speziati e ben 
conditi, carni rosse, selvaggina.

Riconoscimenti:
Medaglia d’oro Barcelona Beer Challenge 
2021.
Medaglia d’oro Barcelona Beer Challenge 
2024.
Medaglia di bronzo Barcelona Beer Challenge 
2025.

Produzione: (acqua, malto d’orzo, luppolo 
e lievito).
La Lipa è caratterizzata da un uso consistente 
di luppolo dalle note erbacee e legnose.
Dopo la fermentazione primaria e prima 
della fase di abbattimento e maturazione, è 
prevista l’aggiunta di luppolo in fermentatore 
(dry hopping) al fine di esaltare ulteriormente 
le particolari caratteristiche aromatiche di 
questo stile.
Dopo il periodo di maturazione a bassa 
temperatura in contenitori di acciaio, viene 
imbottigliata con la tecnica della rifermentazione 
in bottiglia e il mese successivo viene messa in 
consumo, pronta per essere degustata.

Conservazione:
Come tutte le birre artigianali ad alta 
fermentazione (Ale) la Lipa deve essere 
conservata sotto i 15 gradi.

Confezioni disponibili:
bottiglia da 33cl.
bottiglia da  75cl.
Cartone da 12 bottiglie da 33cl.
Cartone da 6 bottiglie da 75cl.
Fusto da 30 litri.


