
Birra in stile American Pale Ale:  5% 
alc. Ale (alta fermentazione).

Storia:
Napa è una delle birre stagionali del 
nostro Birrificio, realizzata ispirandosi 
alle Pale Ale americane nate a partire 
dagli Anni Ottanta.
È caratterizzata dall’utilizzo di luppoli 
agrumati e lievemente fruttati e da una 
base maltata equilibrata che la rendono 
piacevolmente rinfrescante e appagante.

Napa: Birra ambrata, dal forte profumo 
agrumato e dal gusto leggermente 
amaro.
IBU: 46  EBC: 18   5% alc.

Abbinamenti Consigliati:
ottima come aperitivo, si abbina bene a 
piatti gustosi e speziati.

Produzione: (acqua, malto d’orzo, 
luppolo e lievito).
Napa è caratterizzata da un uso 
consistente di luppolo dalle note 
agrumate e fruttate.
Dopo la fermentazione primaria e 
prima della fase di abbattimento e 
maturazione, è prevista l’aggiunta 
di luppolo in fermentatore (dry hopping) 
al fine di esaltare ulteriormente le 
particolari caratteristiche aromatiche 
di questo stile.
Dopo il periodo di maturazione a bassa 
temperatura in contenitori di acciaio, 
viene imbottigliata con la tecnica della 
rifermentazione in bottiglia e il mese 
successivo viene messa in consumo, 
pronta per essere degustata.

Conservazione:
Come tutte le birre artigianali ad alta 
fermentazione (Ale) Napa deve essere 
conservata sotto i 15 gradi.

Confezioni disponibili:
bottiglia da 33cl.
bottiglia da  75cl.
Cartone da 12 bottiglie da 33cl.
Cartone da 6 bottiglie da 75cl.
Fusto da 30 litri.
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