
Birra in stile Scottish Ale:  4,6% alc. Ale 
(alta fermentazione).

Storia:
Storica ed unica birra scura della nostra 
produzione, Ombra nasce per omaggiare 
il luogo in cui si trova il Birrificio, edificato 
ai piedi del monte Vederna. I raggi del sole 
nei mesi invernali non riescono a superare 
la vetta, favorendo un clima costantemente 
freddo.
Utilizzando la purissima acqua di sorgente 
che accomuna tutte le nostre birre, Ombra 
si è da subito caratterizzata per il gusto 
fresco e leggero pur essendo una birra scura, 
aggiudicandosi importanti riconoscimenti 
sia a livello nazionale che internazionale.

Ombra: Scura, torrefatta, fresca, leggera e 
persistente.
Birra scura dal gusto equilibrato che ricorda 
il caffè shakerato e il cacao, con una leggera 
nota di liquirizia e caramello.
IBU: 16  EBC: 45   4,6% alc.

Abbinamenti Consigliati:
Ombra è una birra adatta a molteplici 
abbinamenti, accompagna alla perfezione 
salumi e formaggi, cibi affumicati e secondi 
piatti saporiti.

Riconoscimenti: 
Certificato d’Eccellenza Brussels Beer 
Challenge 2017 
Miglior Birra Scura del Trentino Cerevisia 
2017
Medaglia d’argento Birra dell’anno 2017

Produzione: (acqua, malto d’orzo, avena, 
luppolo e lievito)
Ombra viene prodotta da una sapiente 
fusione di malti torrefatti, caramellati e di 
avena, conferendo sentori che spaziano 
dal caffè alla liquirizia, dal cacao amaro al 
caramello. 
La luppolatura è molto contenuta per esaltare il 
complesso aromatico dei malti scuri. Ombra 
fermenta con lieviti ad alta fermentazione 
(Ale) e matura per circa un mese in contenitori 
di acciaio inox che garantiscono la massima 
freschezza e al contempo uniformità dei 
vari sentori. 
Viene poi imbottigliata con la tecnica della 
rifermentazione in bottiglia e dopo un paio 
di settimane viene messa in consumo, 
pronta per essere degustata.

Conservazione:
Come tutte le birre artigianali ad alta 
fermentazione (Ale) Ombra deve essere 
conservata sotto i 15 gradi.

Confezioni disponibili:
bottiglia da 33cl
bottiglia da  75cl
Cartone da 12 bottiglie da 33cl
Cartone da 6 bottiglie da 75cl
Fusto da 30 litri


